
 

 

Meny (16:00-22:00) 

Forretter 

Pannestekte Kamskjell​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ kr 245,-​
Champagne beurre blancsaus, sjalottløk, norsk eple gel, koriander oil​
Allergener: 1,9 

Okse Tatar​  ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ kr 235,-​
Marinert fennikel og sennepsfrø, soppmajo, gravet eggeplomme, og jordskokk chips (1,2,6a,11,14,15) 
 
 
Klassisk Fransk Løksuppe​  ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ kr 185,-​
Laget på karmelisert norsk løk og aromatisk oksekraft med bakt surdeigsbrød med ekte gruyere 
AOP ost (1,6a,15) 
 
 
Tørrfisk Krokketer​​  ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ kr 215,-​
Kroketter av tørrfisk fra Værøy, baconmajones, baconcrumble med sjøgres fra Lofoten, friske 
urter (1,2,6a,7,11,14,15) 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

Allergener: ​
1=Melk, 2=Egg, 3=Peanøtter, 4=Nøtter, 4a=Cashewnøtter, 4b=Valnøtter 4c=Pinjekjerner, 4d=Mandel, 4e=Hasselnøtter, 4f=Pistasjnøtter, ​
5=Soya, 6a=Hvete, 6b=Rug, 7=Fisk, 8=Skalldyr, 9=Bløtdyr, 10=Selleri, 11=Sennep, 12=Sesamfrø, 13=Lupin, 14=Sulfitt 



 

 

 
Hovedretter 

 
Dagens Fangst​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​             ​ kr 465,-  
Fersk fisk fra Elin og Harald på Bofisk,servert med kremet hvit aspargessaus, potetpuré, grønnsaker 
med hjemmelagde oljer. (Allergener:1, 7,15)  

Tørrfisk fra Brødrene Berg på Værøy​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ kr 485,- 
Ertepuré med bacon, honningglaserte gulrøtter, ovnsbakte poteter, bacon, brunost og 
sennepssaus. (Allergener:1,7,14)​ 

Langtidsstekt Okse Brisket​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ kr 465,- 
Langtidsstekt brisket braisert i rødvin, potet purée, grønn peppersaus, grønnsaker, østerssopp og 
rosmarinoljer. (Allergener: 1,14,15) 

Tillegg: ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​
Fries med Aioli   59,-  (2)            Ovnsbakte Potet   59,-  (2)     ​ ​ ​ ​ ​  

Grillet Entrecôte ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ kr 465,- 
Storfe entrecôte med hjemmelaget béarnaissaus, grønnsaker og pastinakkpurée. 
(Allergener: 1,2) 
 
Tillegg:​​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​
Fries med Aioli   59,-  (2)            Ovnsbakte Potet   59,-  (2)   
 
 
Risotto med Aroma Sopp​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ kr 325,- 
Aroma sopp duxelle, parmigiano reggiano, ureter.  (Allergener: 1) 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Allergener: ​
1=Melk, 2=Egg, 3=Peanøtter, 4=Nøtter, 4a=Cashewnøtter, 4b=Valnøtter 4c=Pinjekjerner, 4d=Mandel, 4e=Hasselnøtter, 4f=Pistasjnøtter, ​
5=Soya, 6a=Hvete, 6b=Rug, 7=Fisk, 8=Skalldyr, 9=Bløtdyr, 10=Selleri, 11=Sennep, 12=Sesamfrø, 13=Lupin, 14=Sulfitt 



 

 

Desserter 

Sticky Toffee Pudding​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ kr 175,-​
Daddelkake, hjemmelaget iskrem og karamellsaus med 10 YO Ardbeg Whisky (1,2,6a,14)​
Allergener: 1,2,6a 

Sjokoladefondant​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ kr 175,-​
Nydelig fondant med kirsebærsaus og hjemmelaget iskrem. Allergener: 1,2,6a 

Hjemmelaget Tiramisu​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ kr 125,-​
Klassisk og kremet - smaken av Italia.  Allergener: 1,2,6a,14 

Iskremtalerken​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ kr 105,-​
To iskuler av hjemmelaget vanilje iskrem med sjokolade crumble​
Allergener: 1,2,6a 

Utvalg Oster​​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ kr 265,-​
Fruktbrød, tomat marmelade ​
Allergener: 1,6a,6b 

Petit Four​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​  kr 99,-​
3 stk søte biter 

Kanskje noe annet? 

Espresso Martini​​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ kr 169,-​
Vodka, khalua likør, espresso shot 
 
Passionsfrukt Martini​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ kr 169,-​
Vodka, pasjonsfrukt sirup, galliano 
 
Irish Coffee ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ kr 169,-​
Jameson whisky, kaffe, brunt sukker, krem 
 

Allergener: ​
1=Melk, 2=Egg, 3=Peanøtter, 4=Nøtter, 4a=Cashewnøtter, 4b=Valnøtter 4c=Pinjekjerner, 4d=Mandel, 4e=Hasselnøtter, 4f=Pistasjnøtter, ​
5=Soya, 6a=Hvete, 6b=Rug, 7=Fisk, 8=Skalldyr, 9=Bløtdyr, 10=Selleri, 11=Sennep, 12=Sesamfrø, 13=Lupin, 14=Sulfitt 


